
 

 

 

  

 

 

    

 

       

 

 
         

   

                             

 
 

 
 

 
 

 

Meal combinations 

Yakisoba Meal $7.99   Your choice of Chicken, Shrimp, 
Sirloin, Tofu, Octopus, or Deluxe (add $1) with small 
house Salad and Miso Soup plus can soda or small 

bottled water  

Don Mono (Rice Bowl) Meal $7.99  Your choice of Beef, 
Chicken, or Tofu Gyudon or Japanese Beef Curry rice 
bowl with small House Salad and Miso Soup plus can 

soda or small bottled water  

Japanese Burrito Meal $7.99  Japanese Beef Curry 
Burrito with small House Salad and Miso soup plus can 

soda or small bottled water  

Vegan Meal $8.99   Tofu Gyudon Bowl with Edamame, 
small House Salad and Shitake Soup plus can soda or 

small bottled Water  

 

 

 

 

 

 

Bento boxes  

Yakisoba Bento Box $9.99  Your choice of Chicken, 
Shrimp, Sirloin, Tofu, or Deluxe Yakisoba (add $1) with 

small house Salad, side dish of the day, dessert 
Takoyaki and Japanese Candy of the day,  plus can soda 

or small bottled water 

Don Mono (Rice Bowl) Bento Box $9.99  Your choice of 
Chicken, Shrimp, Sirloin, Tofu, Octopus, or Deluxe 

Yakisoba (add $1) with small house Salad, Side dish of 
the day, dessert Takoyaki and Japanese Candy surprise,  

plus can soda or small bottled water 

Japanese Burrito Bento Box $9.99 Your choice of 
Chicken, Shrimp, Sirloin, Tofu, Octopus, or Deluxe 

Yakisoba (add $1) with small house Salad, Side dish of 
the day,  dessert Takoyaki  and Japanese Candy 
surprise,  plus can soda or small bottled water 

Vegan Bento Box $11.99  Tofu Gyudon Bowl with Tofu 
and Tomato Salad, Shitake soup, and Vegan Treats 
Dessert   plus can soda or small bottled water  
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“Tako”yaki 
THE ORIGINAL Chopped Scallion and Red Ginger 
Topped with dried bonito flakes, Ao Nori dried seaweed, 
and an aromatic sweet sauce 
Choose: Octopus, Shrimp, Chicken, or Sirloin 
  
Philly Cheesesteak 
Caramelized Onion, toasted Sesame Seeds and Cheddar 
Bechamel 
Choose: Shaved Sirloin or Chicken 
  
Pizza  
 Regular or Vegan Mozzerella with Pizza Sauce, Basil 
Coulis (vegan), and Shaved Parmesean (regular) 
  
Spicy Shrimp  
Poached Shrimp with Spicy Mayo, Bonito Flakes, and Ao 
Nori dried seaweed 
  
BBQ 
Smoky BBQ sauce with Cilantro, Jalapeño, and 
Caramelized Onion 
Choose: Octopus, Shrimp, Chicken, Sirloin, or Crispy 
Tofu  
   
Sweet and Sour Miso  
Sweet and Sour Miso Sauce with toasted Sesame Seeds 
and Bonito Flakes 
Choose: Octopus, Shrimp, Chicken or Tofu  
 
Corn and Salsa Verde 
A Cornbread ball with Salsa Verde and Cotija Cheese 
 
* Vegan? Allergic? Ask to have your batter made with an 
egg substitute. Your order will take a little extra time and 
cost more. 
 

 
House Salad $5.95 

(Lettuce with Cucumber, Daikon, Carrot and your choice of 
Umeboshi, Ginger Carrot, or Sesame Vinagrette) 

Add Chicken $2  Add Shrimp $2.50 Add Crab Cakes $4 
  

Japanese Caesar Salad $6.95                                                               
(Lettuce, Anchovy, Toasted Walnuts, and our special Japanese 

Caesar dressing)                                                                                               
Add Chicken $2.00    Add Shrimp $2.50 Add Crab Cakes $4 

Tofu and Tomato Salad $6.95                                                                        
(Soft Japanese Tofu with Olive oil poached Tomato, Lettuce, 

Umeboshi Dressing, and Basil Coulis 

Ryo’s Japanese Potato Salad $2.99                                                         
(Potato, Crème Fraiche, Carrot, Cucumber) 

Edamame $2.99                                                                                            
(Soybeans served chilled and dusted with Kosher Salt) 

Octopus Salad $2.99                                                                                                     
(Poached Octopus with Wakame seaweed, Carrots, Daikon, 

Cucumber, toasted Sesame, Scallion and Ponzu sauce ) 

Wild Seaweed Salad $2.99                                                                         
(Mixed Seaweed with a sweet dressing and Cucumber) 

Whole Grains Salad  $2.99                                                                        
(Black Rice, Brown Rice, Quinoa, and Millet with Crunchy 

Vegetables, Umeboshi vinaigrette, Basil  Coulis) 

Hand Cut French Fries  $2.75                                                                            
(Hand cut Potatoes fried in 100% canola oil, spicy mayo) 

 

 
Gyudon 

Your Choice of Sirloin, Chicken or Tofu with a thin sauce of Soy, 
Sweet Rice Wine, and Onion 

 
Japanese Beef Curry 

A traditional Japanese Beef Curry ‐slow cooked for hours, and 
made completely from scratch 

 
 

There are a variety of potential allergens in 
our food that may not be listed in the menu 
descriptions. Let us know about any dietary 
concerns right away so we can suggest 
menu items that are appropriate for your 
needs. All food is made with equipment 
that is shared with seafood, soy, egg, 

wheat, dairy, and nuts. 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

   

 

 

 
 

 
 

 
 

 

    

Maru balls 

Maru Global’s Bite Sized Crepe Balls are all freshly made 
from unbleached flour in our Imported Osaka style 

Takoyaki Pan. 

Small (6) $3.25*   Large (12) $6.50      Party (50)$25 

 

 

Yakisoba (noodles) 

Japanese Ramen Noodles stir fried quickly on the grill. Our Yakisoba comes 
with Egg, Bean Sprouts, Carrots, Onions, Cabbage, a side of pickled ginger, 

and a sprinkling of Ao Nori dried seaweed as well as your choice of: 

Chicken, Shrimp, Tofu, or Sirloin             $5.99 

Deluxe Yakisoba with a mix of Shrimp, Chicken, and Sirloin        $6.99 

 

 

Don mono (rice bowl) $5.99 

 

      

 
 

Salads & sides 

Ryo’s Japanese Potato Salad $2.99 

(Potato, Carrot, and Cucumber in a cool and 
creamy potato base) 

Edamame $2.99 

(Steamed soybeans served chilled and dusted 
with Kosher Salt) 

Octopus Salad$2.99 

(Poached Octopus with crunchy seasonal 
vegetables and Yuzu Ponzu) 

Hand Cut French Fries $2.99 

(Hand cut potatoes fried in 100% canola oil) 

Wild Seaweed Salad $2.99 

 (Mixed seaweed with a sweet dressing and 
Cucumber) 

Mixed Grains Salad $2.99 

(Brown Rice, Quinoa, and Millet with Crunchy 
Vegetables, Umeboisi vinaigrette, basil coulis) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

Rice & Soup 

White or Brown Steamed  $2  

 Gomoku Gohan (5 things rice‐ 
5 seasonal veggies steamed 
with seasoned rice) $3 

Red Bean Rice(Sticky rice with 
Azuki beans) $3 

Miso Soup $2.75 

Shitake Soup(vegan) $3.25 

 

 

 

  

 

 

Maru ball  

Combo $5.99 

Your Choice of Maru 
Balls with French 

Fries 

 

  

 

 
Japanese 
Curry 

Burrito $6.99 

Japanese Curry over 
rice with special sauce, 
Crunchy Japanese 
Veggies, and Cheese 

 

 

 

  

 

 

Dessert & Beverage 

Hot Chocolate Chip Maru Balls $4    Dessert Takoyaki Du Jour $5 

Vegan Treats Baked Goods $3.25‐$5   

Can Soda or Bottled Water$1 

Bottled Beverages $1.75          Japanese Specialty Drinks $3 

Coffee or Tea $1                Hot Drinking Chocolate $3 

Coffee or Tea $1    

Crab cake 
balls  $7.99 

Mini Lump Crab 
Cake balls with 
French Fries and 
Spicy Mayo Dipper 

 

 

 

  

 

 

DID YOU KNOW? 

That some of our ingredients are ORGANIC and all of them are 
NATURAL? If organic integrity is important to you, call for today’s 

complete list. We always use no high fructose corn syrup or 
chemical MSG in our dishes. Many of the traditional Japanese 
ingredients we use offer health benefits in addition to being 

delicious. See www.maruglobal.com  for more details.  
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